m w

";1

ug aus unserem vorweihnachtlichen™s, (
Adventsbiffet

Vorspeisen
Norwegischer Raucherlachs mit Knoblauchschmandsauce

Lachsforelle mit Holundermeerrettich,
Garnelen in Knoblauchil oder Krabbencocktail
Matjessalat mit Tomaten und Eier
Rotbarsch in KoRos gebacken
Wraps frisch gefiillt
Verschiedene Gemiise und RohRost mit Dips gefiillt

Blattsalate mit Himbeerdressing
{ ®Brotkorb mit Salz- und Kriuterbutter

Hauptginge . ~--;;f ot
Kurzge6mtenes Roastbeef und Scﬁwezneﬁ[e‘i
mit Schmand, ApriRosensenf f Balsamicosaute
Gdnsebrust mit Orangensauce
Kabeljau im Speck gewickelt oder Scholle Rurzgebraten
dazu Pfifferlingsrisotto, Rieslingkraut & rote Linsen
weitere Beilagen wie RotRohl, Rosenkohl, Haselnussspdtzle
Schmorkes, Klosse L Gebackenes

Dessert
Bayrische Creme mit gratiniertem Obst ** }
Mohnparfait mit Pralinensauce %
" .«'*i 1
SpeRulatiuscreme € e X
}{ Schokoladenmousse mit Kirschen * .
! |
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Anderungen vorbehalten!
26,50 € p. Person



